
Txuleta de ternera

Ostra Poget al natural 

Ostra Poget estilo oriental 

Ostra Poget con Bloody Mary

Gamba roja, sepia y refrito de ajos 

Bacalao, alcachofas y allioli de ajo rustido 

Mar y montaña de cigalitas

Rabo de ternera, pimiento rojo y aceite de aromáticos

Tomate estilo steak

Ensalada de otoño 

Coca de puerro con mató de can Xicoy y romesco de almendra 

Rusa al momento 

Alcachofas a la brasa con sobrasada, puré de tupinambo y yema curada 

Setas de temporada salteadas con panceta y yema 

Atún rojo marinado con salsa ponzu, huevas de trucha y praliné de sésamo negro 

Jamón de bellota 100% 

Anchoas del Cantábrico “00” (4 u.) 

Calamar de playa a la andaluza con mayonesa de su tinta 

Buñuelos de bacalao con su brandada (6 u.) 

Boquerones adobados con mayonesa cítrica 

Croqueta de pollo rustido con trompetas

LOS ARROCES

PARA COMPARTIR.. . O NO

Coca de Folguerolas con tomate Pan rústico de Triticum

4,5€

5,5€

6€

4 €

Alergias o intolerancias: por favor, consultad a nuestro personal

10€

13€

4,5€

12€

16€

16€

20€

22€

15€

16€

12€

14€

3€

26€

22€

25€

21€

32€

4 €



Steak tartar 

Canelones de pularda y foie

Rabo de ternera con patatas y setas 

Rigattonis rellenos de dos carnes con foie y espuma de parmesano

Bacalao a la brasa con salsa verde y yema curada

Tataki de atún con salsa de fricandó

Pastel de queso

Milhojas de merengue y fruta de la pasión 

Flan cremoso con chantilly de vainilla

Tiramisú

Crujiente de manzana con ganache de chocolate y helado de vainilla 

Solomillo de ternera madurada con salsa de maiz y jugo de rustido

Paletilla de cordero xisqueta con cremoso de zanahoria y vinagreta de piñones 

Txuleta de ternera con patatas y pimientos

LOS CLÁSICOS

Consulta a nuestro personal de sala sobre los productos procedentes
de las lonjas de Arenys, Roses y Galicia. ¡Nos llegan a diario!

LOS POSTRES

DE LA LONJA (S/M)

7

6

7

7,5

8,5€

€

€

€

€

Alergias o intolerancias: por favor, consultad a nuestro personal

21€

18€

20€

19€

20€

20€

28€

21€

72€/kg


