
Tomate a la brasa con mayonesa de soja y kimchi, ventresca de atún y picatostes

Rusa al momento

Anchoas del Cantábrico (4 unidades)

Selección de quesos artesanos

Dúo de espárragos con escabeche de pollo y vinagreta de tomate seco

Croqueta cremosa de jamón ibérico

Buñuelos de bacalao con aire de miel

Boquerón frito ligeramente adobado con mayonesa de lima y limón

Calamar de playa a la andaluza con mayonesa de su tinta

Atún rojo marinado con salsa ponzu, huevas de salmón y praliné de sésamo negro

Tartar de atún con mayonesa de raifort y aguacate a la brasa

Ostra al natural

Ostra estilo oriental

Ostra en escabeche

ENTRANTES

Alergia o intolerancias: por favor, consulte a nuestro personal

Sepia y gamba roja con refrito de ajos y esencia de gamba

Bacalao, alcachofas y alioli ahumado

Carrillera, butifarra negra y judías verdes

Sepia y cigalitas

LOS ARROCES (MÍN. 2 PAX)

Coca de Folgueroles con tomate      Pan rústico de Triticum
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Mejillones con agua de Lourdes y perejil (400gr)

Almejas con agua de Lourdes y perejil (250gr)

Navajas del Delta del Ebro (6 unidades)

Pulpo con espuma de patata y “mojo” rojo de pipas de calabaza

Filete de ternera madurado con pimiento y café París

Alcachofa en dos cocciones, sobrasada, puré de tupinambo, yema curada y 
aceite de trufa negra

A LA BRASA

Consulta a nuestro personal de sala sobre los productos procedentes de
las lonjas de Arenys, Rosas y Galicia. ¡Nos llegan a diario!

DE LA LONJA (S/M)

LOS POSTRES

Pastel crujiente de manzana con helado de manzana al horno

Milhojas de merengue y fruta de la pasión

Flan cremoso con chantilly de vainilla

Fresas con escabeche de fresa

Alergias o intolerancias: por favor, consultad a nuestro personal
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